
FOOD SAFETY PLAN

Safer Food, Better
Business
A free pack from the FSA to help small businesses keep food
safe.

Clean Hands
Food safety in your language

1 WHO FOR

verified
Small
businesses

Why? It is written for small businesses that do not
have a food safety expert.

2 METHODS

checklist
Safe
methods

Why? Each safe method tells you what to do and why
it matters.

3 DIARY

event
Daily
diary

Why? The diary is how you prove that you follow your
safe methods.

4 RECORDS

inventory_2
Keep
records

Why? The officer will ask to see your records at
the inspection.

GET IT

Download it free from GOV.UK.
There are packs for caterers,
retailers, childminders and
care homes.

USE IT
Make it fit your business.
Change the pack to match what you
do. Keep it in the kitchen.

cleanhands.org.uk

Restaurants, cafés and takeaways

Retailers, such as small shops

Childminders and care homes

Cross-contamination and cleaning

Chilling and cooking

Management

Do opening and closing checks every day

Write down any problem and what you did

Do a review every 4 weeks

Keep diary pages until the next inspection

Paper or electronic records are both fine

Update the pack when your menu changes

Based on Food Standards Agency and NHS advice.
Free to print and share.

Ref CH-SF-EN-2611

PLÁN BEZPEČNOSTI POTRAVÍN

Safer Food, Better Business
Bezplatný balíček od FSA, ktorý má pomôcť malým podnikom

zabezpečiť bezpečnosť potravín.

Clean Hands
Food safety in your language

1 PRE KOHO

verified Malé podniky

Why? Je určený pre malé podniky, ktoré nemajú odborníka

na bezpečnosť potravín.

2 METÓDY

checklist Bezpečné metódy

Why? Každá bezpečná metóda vám vysvetľuje, čo máte

robiť a prečo je to dôležité.

3 DENNÍK

event Denník

Why? Prostredníctvom denníka preukazujete, že

dodržiavate svoje bezpečnostné postupy.

4 ZÁZNAMY

inventory_2 Vediť záznamy

Why? Pri kontrole vás policajt požiada o predloženie

vašich dokladov.

ZÍSKAJTE TO

Stiahnite si ho zadarmo
z GOV.UK.
K dispozícii sú balíčky pre

stravovacie zariadenia,

maloobchodníkov,

poskytovateľov starostlivosti o

deti a zariadenia sociálnej

starostlivosti.

POUŽITE TO

Prispôsobte si to potrebám
svojej firmy.
Prispôsobte balenie svojim

potrebám. Nechajte ho

v kuchyni.

cleanhands.org.uk

Reštaurácie, kaviarne a podniky s jedlom

na odnesenie

Maloobchodníci, napríklad malé obchody

Osoby poskytujúce starostlivosť o deti a

zariadenia sociálnej starostlivosti

Krížová kontaminácia a čistenie

Chladenie a varenie

Vedenie

Každý deň vykonávajte kontroly pri otvorení

a zatvorení

Zapíš si každý problém a to, čo si urobil

Vykonávajte kontrolu každé 4 týždne

Stránky denníka si uchovajte až do

nasledujúcej kontroly

Vhodné sú papierové aj elektronické záznamy

Aktualizujte balík, keď sa zmení vaše menu

Based on Food Standards Agency and NHS advice.

Free to print and share.
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