PLANO DE SEGURANCA ALIMENTAR
Clean Hands

Safer FOOd, Better Business Food safety in your language

Um pacote gratuito da FSA para ajudar as pequenas empresas a
garantir a seguranca alimentar.

© PARA QUEM? © METODOS

Pequenas empresas 5 —_ Métodos seguros

@ Restaurantes, cafés e estabelecimentos de o Contaminacéo cruzada e limpeza

comida para levar e Refrigeracdo e cozedura

@ Comerciantes a retalho, como as

i o Gestéo
pequenas lojas
@ Cuidadores de criancas e lares
de acolhimento
Why? Foi elaborado para pequenas empresas que ndo Why? Cada método seguro indica-lhe o que deve fazer e por
dispdem de um especialista em seguranca alimentar. que razdo isso é importante.

€ biiri0 @ ReGisTOS

Diario diario Manter registos

@ Faca verificacdes de abertura e encerramento @ Guarde as paginas do diario até a

todos os dias
@ Anota qualquer problema e o que fizeste

@ Faca uma revisdo a cada 4 semanas

Why? O diério é a forma de comprovar que segue os seus
métodos de seguranga.

préxima inspecédo

@ Tanto os registos em papel como os registos
eletrénicos sdo aceitaveis

@ Atualiza o pacote quando o teu menu mudar

Why? O agente ira pedir para ver a sua documentagédo
durante a inspegéo.

Descarregue-o gratuitamente

no site GOV.UK.

Adapta-o ao teu negdécio.

o 1 T Existem pacotes destinados a UTILIZA-o Escolhe a embalagem que melhor
empresas de catering, retalhistas, se adequa ao que fazes. Guarda-a
prestadores de cuidados infantis na cozinha.

e lares de idosos.

cleanhands.org.uk

Based on Food Standards Agency and NHS advice.
Free to print and share.
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