PLAN BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI
Clean Hands

safer FOOd, Better Business Food safety in your language

Bezptatny zestaw od FSA, ktéry ma pomdc matym firmom w
zapewnieniu bezpieczenstwa zywnosci.

@ DLA KOGO © METODY

Mate Bezpieczne metody
przedsiebiorstwa V-

@ Restauracje, kawiarnie i lokale z daniami @ Zanieczyszczenie krzyzowe i czyszczenie

e VR EES @ Chtodzenie i gotowanie

@ Sprzedawcy detaliczni, tacy jak mate sklepy o Zarzad

o Opiekunowie dzieciecy i domy opieki

Why? Przewodnik ten jest przeznaczony dla

matych firm, ktére nie zatrudniaja specjalisty ds. Why? Kazda bezpieczna metoda zawiera wskazéwki, co

bezpieczenstwa zywnosci. nalezy zrobic i dlaczego jest to wazne.

© PAMIETNIK O zAarisy

Prowadz

Codzienny dziennik AT R

o Codziennie przeprowadzaj kontrole przed
otwarciem i po zamknieciu

@ Zapisz kazdy problem i to, co zrobites
@ Przeprowadzaj przeglad co 4 tygodnie

Why? Prowadzenie dziennika pozwala udowodni¢, ze
stosujesz sie do zasad bezpieczenstwa.

Pobierz go za darmo ze
strony GOV.UK.

Dostepne sa pakiety dla fir’m
cateringowych, sprzedawcow
detalicznych, opiekunéw
dzieciecych i domoéw opieki.

cleanhands.org.uk

@ Prosze zachowac strony dziennika do czasu
kolejnej kontroli

@ Dopuszczalne s zaréwno dokumenty w
formie papierowej, jak i elektronicznej

@ Zaktualizuj pakiet, gdy zmieni sie
Twoje menu

Why? Podczas kontroli funkcjonariusz poprosi o
okazanie dokumentacji.

Dostosuj to

do potrzeb
SKORZYSTAJ Z swojej firmy.
TEGO Dopasuj plecak do

swoich potrzeb.
Trzymaj go w kuchni.

Based on Food Standards Agency and NHS advice.
Free to print and share.
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