
FOOD SAFETY PLAN

Safer Food, Better
Business
A free pack from the FSA to help small businesses keep food
safe.

Clean Hands
Food safety in your language

1 WHO FOR

verified
Small
businesses

Why? It is written for small businesses that do not
have a food safety expert.

2 METHODS

checklist
Safe
methods

Why? Each safe method tells you what to do and why
it matters.

3 DIARY

event
Daily
diary

Why? The diary is how you prove that you follow your
safe methods.

4 RECORDS

inventory_2
Keep
records

Why? The officer will ask to see your records at
the inspection.

GET IT

Download it free from GOV.UK.
There are packs for caterers,
retailers, childminders and
care homes.

USE IT
Make it fit your business.
Change the pack to match what you
do. Keep it in the kitchen.

cleanhands.org.uk

Restaurants, cafés and takeaways

Retailers, such as small shops

Childminders and care homes

Cross-contamination and cleaning

Chilling and cooking

Management

Do opening and closing checks every day

Write down any problem and what you did

Do a review every 4 weeks

Keep diary pages until the next inspection

Paper or electronic records are both fine

Update the pack when your menu changes

Based on Food Standards Agency and NHS advice.
Free to print and share.

Ref CH-SF-EN-2611

MAISTO SAUGOS PLANAS

Safer Food, Better Business
Nemokamas FSA rinkinys, skirtas padėti mažosioms įmonėms

užtikrinti maisto saugą.

Clean Hands
Food safety in your language

1 KAM SKIRTA

verified Mažos įmonės

Why? Jis skirtas mažoms įmonėms, kuriose nėra maisto

saugos eksperto.

2 METODAI

checklist Saugū s metodai

Why? Kiekviename saugaus elgesio bū de paaiškinama, ką

reikia daryti ir kodėl tai svarbu.

3 DIENORAŠTIS

event
Kasdienis
dienoraštis

Why? Dienoraštis – tai bū das, kuriuo įrodote, kad laikotės

saugių darbo metodų.

4 ĮRAŠAI

inventory_2 Veskite apskaitą

Why? Patikrinimo metu pareigū nas paprašys leisti jam

susipažinti su jū sų dokumentais.

ĮSIGYKITE

Atsisiųskite jį nemokamai

iš GOV.UK.
Siū lomi paketai maitinimo

paslaugų teikėjams,

mažmenininkams, vaikų

priežiū ros specialistams ir

globos namams.

NAUDOKITE JĮ

Pritaikyti jį savo verslui.

Pritaikyti krepšelį pagal

savo poreikius. Laikykite

jį virtuvėje.

cleanhands.org.uk

Restoranai, kavinės ir maisto

išsinešimo vietos

Mažmenininkai, pavyzdžiui,

mažos parduotuvės

Vaikų priežiū ros specialistai ir globos namai

Kryžminis užteršimas ir valymas

Atšaldymas ir virimas

Vadyba

Kiekvieną dieną atlikite atidarymo ir

uždarymo patikrinimus

Užrašyk bet kokią problemą ir tai, ką padarei

Atlikite peržiū rą kas 4 savaites

Išsaugokite dienoraščio puslapius iki

kito patikrinimo

Tinka tiek popieriniai, tiek

elektroniniai įrašai

Atnaujinkite paketą, kai pasikeis jū sų meniu

Based on Food Standards Agency and NHS advice.

Free to print and share.
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