
খাদ্য  নিরাপত্তা  পরিকল্প না

Safer Food, Better Business
ছোট ব্যবসায়ী দের খাদ্য নিরাপদ রাখতে সাহায্য করার জন্য FSA থেকে
একটি  বিনামূ ল্যের প্যাক।

Clean Hands
Food safety in your language

1 কার জন্য

verified ক্ষু দ্র  ব্যবসা

Why? এটি  ছোট ব্যবসার জন্য লেখা হয়ে ছে, যাদের কোনো খাদ্য
নিরাপত্তা বিশেষজ্ঞ নেই।

2 পদ্ধ   তিসমূ হ

checklist নিরাপদ পদ্ধ   তিসমূ হ

Why? প্র তিটি  নিরাপদ পদ্ধ   তি আপনাকে বলে কী করতে হবে এবং
কেন তা গুরুত্ব পূ র্ণ ।

3 ডায়ে রি

event দৈনিক ডায়ে রি

Why? ডায়ে রিই প্র মাণ করে যে আপনি আপনার নিরাপদ
পদ্ধ   তিগুলো অনু সরণ করছেন।

4 রেকর্ড সমূ হ

inventory_2 রেকর্ড  রাখু ন

Why? পরিদর্শ নের সময়  কর্মকর্তা  আপনার রেকর্ড  দেখতে চাইবেন।

এটা নাও

এটি  GOV.UK থেকে বিনামূ ল্যে
ডাউনলোড করুন।
খাদ্য সরবরাহকারী, খু চরা বিক্রে তা,
শিশু পরিচর্যা কারী এবং বৃ দ্ধা   শ্র মের জন্য
প্যাক রয়ে ছে।

এটি  ব্যবহার করুন

এটি  আপনার ব্যবসার সাথে
মানানসই করুন।
আপনি যা করেন তার সাথে
সামঞ্জস্য রেখে প্যাকটি
পরিবর্ত ন করুন। এটি
রান্না ঘরে রাখু ন।

cleanhands.org.uk

রেস্তো রাঁ , ক্যাফে এবং টেকঅ্যাওয়ে

খু চরা বিক্রে তারা, যেমন ছোট দোকানগুলো

শিশু পরিচর্যা কারী এবং যত্ন কেন্দ্র

ক্র স-দূষণ এবং পরিষ্কা   রকরণ

ঠাণ্ডা করা এবং রান্না  করা

ব্যবস্থা পনা

প্র তিদিন খোলা ও বন্ধ     চেক করুন।

যেকোনো সমস্যা এবং আপনি যা করেছেন তা
লিখে রাখু ন।

প্র তি 4 সপ্তা হে একটি  পর্যা লোচনা করুন।

পরবর্তী  পরিদর্শ ন পর্যন্ত  ডায়ে রির পাতাগুলো
সংরক্ষণ করুন।

কাগজ বা ইলেকট্র নিক রেকর্ড  উভয় ই গ্র হণযোগ্য।

আপনার মেনু  পরিবর্ত নের সময়  প্যাকটি
আপডেট করুন।

Based on Food Standards Agency and NHS advice.
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