
FOOD SAFETY PLAN

Safer Food, Better
Business
A free pack from the FSA to help small businesses keep food
safe.

Clean Hands
Food safety in your language

1 WHO FOR

verified
Small
businesses

Why? It is written for small businesses that do not
have a food safety expert.

2 METHODS

checklist
Safe
methods

Why? Each safe method tells you what to do and why
it matters.

3 DIARY

event
Daily
diary

Why? The diary is how you prove that you follow your
safe methods.

4 RECORDS

inventory_2
Keep
records

Why? The officer will ask to see your records at
the inspection.

GET IT

Download it free from GOV.UK.
There are packs for caterers,
retailers, childminders and
care homes.

USE IT
Make it fit your business.
Change the pack to match what you
do. Keep it in the kitchen.

cleanhands.org.uk

Restaurants, cafés and takeaways

Retailers, such as small shops

Childminders and care homes

Cross-contamination and cleaning

Chilling and cooking

Management

Do opening and closing checks every day

Write down any problem and what you did

Do a review every 4 weeks

Keep diary pages until the next inspection

Paper or electronic records are both fine

Update the pack when your menu changes

Based on Food Standards Agency and NHS advice.
Free to print and share.
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ة ي ذ طة سلامة الأغ خ

Safer Food, Better
Business

رة على ي ركات الصغ ة )FSA( لمساعدة الش ي ذ ر الأغ ي ة معاي ئ ة من هي ي ان مة مج حز
. ة ي ذ مان سلامة الأغ ض

Clean Hands
Food safety in your language

؟1 لمن

verifiedرة ي ركات الصغ الش

ر ي ب ها خ د لدي وج ي لا ي رة الت ي ركات الصغ ل للش ا الدلي أُعد هذ د  Why? وق

. ة ي ذ ال سلامة الأغ ي مج ف

الطرق2

checklistة الطرق الآمن

. لك ة ذ همي عله وأ ك ف ب علي ج ة ما ي ة آمن ق ح لك كل طري وض Why? ت

ات3 ومي الي

eventة ومي ات الي ومي الي

اع ب ات امك ب ز ات الت ب لة لإث ات وسي ومي ر الي ت عد دف Why? يُ

. راءات السلامة ج إ

لات4 السج

inventory_2لات السج ظ ب ف احت

اء ن ث ك أ لات ط الاطلاع على سج اب ك الض طلب من Why? سي

. ش ي ت ف ة الت عملي

ه احصل علي

.GOV.UK ع ا من موق نً ا له مج ي ز ن ت م ب ق
م دي ق ركات ت صصة لش ات مخ اق ر ب وف ت ت
ة دمي رعاي ، ومق ة ئ ز ج ار الت ج الطعام، وت

. ن ي ة المسن ال، ودور رعاي الأطف

دمه خ است
. عة عملك ي اسب مع طب ن ت عله ي اج

ها ظ ب ف . احت ك طت ش ن اسب أ ن ي ت ة الت ب ي ر الحق ت اخ
. خ ي المطب ف

cleanhands.org.uk

ة اهز ات الج ب اهي ومحلات الوج المطاعم والمق

رة ي ر الصغ اج ل المت ، مث ة ئ ز ج ار الت ج ت

ة ال ودور الرعاي ة الأطف دمو رعاي مق

ف ي ظ ن ادل والت ب لوث المت الت

د والطهي ري ب الت

الإدارة

ح المحل ت د ف حص عن ات ف راء عملي ج إ م ب ق
ا وميً ه ي لاق غ وإ

ه مت ب كر ما ق كلة واذ ي مش ب أ اكت
ع ي ساب عة كل 4 أ راء مراج ج إ م ب ق

الي ش الت ي ت ف ى موعد الت ات حت ومي حات الي صف ظ ب ف احت

ة على حد سواء ي رون و الإلكت ة أ ي لات الورق السج س ب أ لا ب

ارات ي مة الخ ائ ر ق ي ي غ د ت مة عن ث الحز حدي ت م ب ق

.Based on Food Standards Agency and NHS advice

.Free to print and share
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