GIDA HIJYENi

Hijyen puanimizin anlam

Etiketiniz, misterilere gida giivenligini ne kadar iyi sagladiginizi
gOsterir.

FOOD HYGIENE

What your hygiene rating
means

Your sticker shows customers how well you keep food safe.

Clean Hands

Food safety in your language

Clean Hands

Food safety in your language

€@ THE SCALE

* From 0@
to5
@ 5 means hygiene standards are very good

@ 3 means standards are
generally satisfactory

o O means urgent improvement
is necessary

Why? Customers can check your rating online before
they buy from you.

€ BUILDING

Clean and
in repair

e How clean and tidy the kitchen is
e Layout, lighting, air flow and facilities

@ How you keep pests out

Why? A clean building in good repair is easier to
keep safe.

You can ask for a new visit.
Make the changes first. Send

your council proof, such as
photos. Most councils charge
for this.

© HANDLING

How food
is handled

@ How you prepare and cook food
@ How you reheat and cool food

e How you store food

Why? Safe handling stops germs getting into food.

© VANAGEMENT

ﬁ Records and
training
o Written food safety procedures

o Staff training

@ Records of safety checks

Why? To get the top rating, you must do well in all
three areas.

You can appeal.

Do it within 21 days of getting
your rating. Talk to the

officer first.

DISAGREE?

© OLcEK

* O'dan 5'e

@ 5. hijyen standartlarinin ¢ok iyi oldugu
anlamina gelir

@ 3, standartlarin genel olarak tatmin edici
oldugu anlamina gelir

o O, acil biriyilestirme yapilmasi
gerektigini gosterir

Why? Mdsteriler, sizden alisveris yapmadan once cevrimici
olarak puanimzi kontrol edebilirler.

© Bina
Temiz ve bakiml

@ Mutfak ne kadar temiz ve diizenli
@ Yerlesim, aydinlatma, hava akisi ve tesisler

@ Zararli bocekleri nasil uzak tutabilirsiniz?

Why? Bakimi iyi yapilmis ve temiz bir binamin glivenligini
saglamak daha kolaydir.

Yeni bir ziyaret talebinde
bulunabilirsiniz.
", . Once degisiklikleri yapin.
?
5 DEGIL MI? Belediyeye fotograf gibi kamtlar
goénderin. Cogu belediye bunun
icin lcret almaktadir.

© TAsIVA

Gidalarin islenmesi

o Yiyecekleri nasil hazirlacdiginiz ve pisirdiginiz
o Yiyecekleri nasilisitip sogutursunuz?
o Yiyecekleri nasil sakladigimz

Why? Gidalarin giivenli bir sekilde islenmesi, mikroplarin
gidalara bulasmasini énler.

© YONETIM

ﬁ Kayitlar ve egitim

@ Yazili gida giivenligi prosediirleri
o Personel egitimi

@ Giivenlik denetim kayitlar

Why? En yliksek puam almak icin tic alanda da basarilh
olmaniz gerekir.

itirazda
bulunabilirsiniz.
Degerlendirmenizi
aldiktan sonra 21 giin
icinde bunu yapin.
Once gorevliyle
konusun.

KATILMIYOR
MUSUNUZ?
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