
খাদ্য  পরিচ্ছন্ন তা

আপনার হাইজিন রেটিং  কী
নির্দে শ করে
আপনার স্টি কার গ্রা হকদের দেখায়  আপনি খাবার কতটা
নিরাপদভাবে সংরক্ষণ করেন।

Clean Hands
Food safety in your language

1 স্কে  ল

star 0 থেকে 5

Why? গ্রা হকরা আপনার কাছ থেকে কেনার আগে
অনলাইনে আপনার রেটিং  দেখতে পারেন।

2 হ্যান্ড লিং

fact_check খাবার কীভাবে
হ্যান্ডে ল করা হয়

Why? সঠি ক হ্যান্ড লিং জীবাণু  খাবার প্র বেশ করতে
বাধা দেয় ।

3 নির্মা ণ

cleaning_services
পরিষ্কা  র এবং
মেরামতের

Why? পরিষ্কা   র এবং ভালো মেরামত করা ভবন নিরাপদ
রাখা সহজ।

4 ব্যবস্থা পনা

menu_book
রেকর্ড  এবং
প্র শিক্ষণ

Why? সর্বো চ্চ রেটিং  পেতে, আপনাকে তিনটি  ক্ষেত্রেই
ভালো করতে হবে।

5 না?

আপনি নতু ন একটি  ভিজিটের জন্য
অনু রোধ করতে পারেন।
প্র থমে পরিবর্ত নগুলো করুন। আপনার
কাউন্সিলকে প্র মাণ পাঠান, যেমন ছবি।
বেশিরভাগ কাউন্সিল এর জন্য ফি নেয় ।

মতবিরোধী?

আপনি আপিল করতে পারেন।
রেটিং  পাওয়া র 21 দিনের মধ্যে
এটি  করুন। প্র থমে অফিসারের
সাথে কথা বলু ন।

cleanhands.org.uk

5 মানে পরিচ্ছন্ন তার মান খু বই ভালো।

3 মানে মানদণ্ডগুলো সাধারণত সন্তো ষজনক।

0 মানে জরুরি উন্ন তি প্র য়ো জন।

আপনি কীভাবে খাবার প্র স্তু ত ও রান্না  করেন

আপনি কীভাবে খাবার পু নরায়  গরম এবং
ঠান্ডা  করেন

আপনি খাবার কীভাবে সংরক্ষণ করেন

রান্না ঘরটি  কতটা পরিষ্কা   র-পরিচ্ছন্ন

লেআউট, আলো, বায়ু   প্র বাহ এবং সু বিধা

আপনি কীভাবে কীটপতঙ্গকে দূ রে রাখেন

লিখিত খাদ্য নিরাপত্তা প্র ক্রি য়া

কর্মকর্তা  প্র শিক্ষণ

নিরাপত্তা পরীক্ষার রেকর্ড সমূ হ
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