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ة3 معلومات الحساسي
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خ4 ون والمطب ف الموظ

groups
، ون ب ون مدرَّ ف موظ
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كم. اص ب ة الخ اف ظ ف الن ي صن ت
عامل مع الطعام، ون الت ش ت حص المف ف ي

كم. لات ، وسج خ والمطب
لى 5 وا إ اهدف

ا. دً د ج ي ي ج عن 5 ت
ي امي ف لز ا إ م. هذ ي ي ق وا ملصق الت اعرض
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cleanhands.org.uk

ا ومً ل 28 ي ب لس المحلي ق لوا لدى المج جّ س
اح. ت ت من الاف

ل از خ المن مل مطاب ش . وي ي ان ل مج ي سج الت
. اك الأسواق كش وأ

. ش ي ت ف ارة ت ي عوا ز وق ت

طة ل خ اء، مث ذ ة لسلامة الغ وب طة مكت خ وا ب ظ ف احت
. ة ي ان ‘Safer Food Better Business’ المج

. خ ة والطب لاج ات حرارة الث لوا درج جّ س

. لاق ح والإغ ت د الف خ عن حصوا المطب اف

ودة ة الـ14 موج ات الحساسي ب يّ مسب  ن أ ائ ب روا الز ب خ أ
. ق ي كل طب ف

ا اج ملصقً حت ع ي ي ا للب قً ه مسب ون لّف غ ي ت الطعام الذ
. ض ط عري خ ة ب ات الحساسي ب ا، ومسب كاملً

. ات ر الوصف ي ي غ د ت وا المعلومات عن ث حدّ

عامل مع الطعام. ت وا كل من ي ب درّ

ه ي ن ف دي سل الي ا لغ صلً ف ا من ضً صوا حو صّ خ
. ن ماء ساخ

. ي علامة د أ سرعة عن وا ب ف صرّ . ت ات عوا الآف امن

.NHS و Food Standards Agency ح صائ لى ن د إ ن مست

. اركة اعة والمش ي للطب ان مج
Ref CH-L3-AR-2611 · EN: Running a food business · translation draft, not yet checked


