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. السلامة علق ب ت خ ي اري ا الت هذ
دا ى لو ب ، حت خ اري ا الت عد هذ كلوا الطعام ب أ لا ت
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م. ي راث ر الج ش ن اذ ي ء. الرذ ي اج الن سلوا الدج غ لا ت

.NHS و Food Standards Agency ح صائ لى ن د إ ن مست

. اركة اعة والمش ي للطب ان مج
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