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ع ي الموق ة ف ي ذ مة سلامة الأغ حز ظ ب ف احت
وم ك كل ي ات ومي ر ي ت ي دف ك ف ات ن ملاحظ دوي ت م ب ق

ى موعد ات حت ومي حات الي صف ظ ب ف احت
الي ش الت ي ت ف الت

مدات مرة واحدة على ات والمج لاج حص الث اف
ا وميً ل ي الأق

ة حرارة اوز درج ج ت لا ت ب أ ج ، ي ون ان ب الق موج ب
ا دً ب ردة C°8 أ الأطعمة المب

ة د درج ن عن اء الطعام الساخ ق ب احرص على إ
على و أ ة أ وي ة مئ حرارة 63 درج

ك اص ب ف الخ ي ظ ن دول الت ج م ب ز الت
BS EN ه علامة حمل على ملصق ا ي دم مطهرً خ است

و 13697 1276 أ

ا عن دً عي ة ب ي ائ مي ن المواد الكي ي ز خ ت م ب ق
ة ي ائ ذ المواد الغ

ة والمواد اف ظ واعد الن ن على ق ي ف ب الموظ دري ت
ة ة للحساسي ب المسب

ة ي ب دري ع الدورات الت مي ن ج دوّ
هم ي حالة مرض ارك ف ب خ ن إ ي ف ب على الموظ ج ي
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