CISTENIE

Bezpecné upratovanie

Clean Hands

Food safety in your language

Pouzivajte spravny vyrobok spravnym spdsobom. Uchovavaijte ho

mimo dosahu potravin.

@ vycisTit

Krok 1: vydistit

o Odstrante zvysky jedla, mastnotu a necistoty

@ Pouzite hortcu mydlovu vodu alebo
Cistiaci prostriedok

PY Cistiaci prostriedok odstrariuje necistoty, ale
nezabfija baktérie

Why? Dezinfekény prostriedok na znecistenom povrchu
nefunguje dobre.

© rockay

" Nechaj to posobit
dostatocne dlho

o Nechajte pdsobit po dobu uvedenu na obale
@ Potom to opléchnite alebo utrite, ak to
odporuca navod na obale

@ Ak sa to necha posobit kratsie, baktérie
mozu prezit

Why? Tento vyrobok potrebuje uréity cas na to, aby
znicil baktérie.

Pouzivajte jednorazové utierky.

Po kazdom pouziti ich vyhodte.
UTIERKY . . s
Tkaniny na opakované pouzitie perte

na velmi vysokej teplote.

cleanhands.org.uk

© DpEZINFIKOVAT

.0 Krok 2: dezinfikovat

@ Na cisty povrch naneste
dezinfekény prostriedok

o Na Stitku hladajte oznacenie BS EN 1276
alebo BS EN 13697

@ Zriedte to podla pokynov na etikete

Why? Tieto normy potvrdzuju, Ze vyrobok nici baktérie.

@ SKLADOVANIE

Okrem jedla

o Chemikélie uchovavajte v
oznacenych nadobach

@ Nikdy nepouZzivajte nadoby na potraviny
na chemikalie

o Nikdy nemiesajte vyrobky, ako su bielidlo
a kyselina

Why? ZmieSanim niektorych vyrobkov méze vzniknut
jedovaty plyn. Chemikalie v potravinach mézu spésobit
otravu ludi.

Dodrziavajte harmonogram
upratovania.

ROZVRH Zapiste si, €o treba upratat, ako ¢asto
a aky prostriedok pouzit. Vedieme o
tom zaznamy.
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