CZYSZCZENIE
Clean Hands

Bezpieczne sprzata nie Food safety in your language

Nalezy stosowac odpowiedni produkt w wtasciwy sposdb. Trzymac z dala
od zywnosci.

@ wvczvsc

Krok 1: wyczys¢é

@ Usun resztki jedzenia, ttuszcz i brud

Uzyj goracej wody z mydtem lub detergentu

° Srodek czyszczacy usuwa zabrudzenia, ale nie
zabija zarazkow

Why? Srodek dezynfekujacy nie dziata skutecznie na
zabrudzonej powierzchni.

e ZACZEKAJ

Pozostaw to na
wystarczajaco dtugo

@ Pozostaw urzadzenie wtaczone przez czas podany
na etykiecie

° Nastepnie optucz lub wytrzyj, jesli tak
zaleca etykieta

° Krotszy czas moze sprawic, ze zarazki
pozostana zywe

Why? Produkt potrzebuje czasu, aby zabié¢ zarazki.

Nalezy uzywaé jednorazowych
Sciereczek.
2 Po wykonaniu kazdego zadania
SCIERECZKI nalezy je wyrzucié. Sciereczki
wielokrotnego uzytku nalezy prac¢
w bardzo wysokiej temperaturze.

cleanhands.org.uk

o DEZYNFEKCJA

)
® Krok 2: dezynfekcja

@ Na czysta powierzchnie natéz
$rodek dezynfekujacy

@ Na etykiecie nalezy sprawdzi¢, czy widnieje
oznaczenie BS EN 1276 lub BS EN 13697

@ Rozciericzy¢ zgodnie z instrukcja na etykiecie

Why? Normy te potwierdzaja, ze produkt zabija bakterie.

Q PRZECHOWYWANIE

Poza jedzeniem

° Srodki chemiczne nalezy przechowywac w
opatrzonych etykietami pojemnikach

PS Nigdy nie uzywaj pojemnikéw na zywnos¢ do
przechowywania substancji chemicznych

° Nigdy nie nalezy mieszac ze soba takich
produktow, jak wybielacz i kwas

Why? Po potaczeniu niektdrych produktéw moga powstawac
toksyczne gazy. Substancje chemiczne zawarte w zywnosci moga
zatruwac ludzi.

Trzymaj sie
harmonogramu

HARMONOGRAM  SPrzatama. )
Zapisz, co nalezy posprzatad,
jak czesto i jakiego $rodka
uzy¢. Prowadz rejestr.
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Free to print and share.

Ref CH-CC-PL-2611 - EN: Cleaning safely - AI translation, may contain mistakes



