VALYMAS

Saugus valymas

Clean Hands

Food safety in your language

Naudokite tinkama produkta tinkamu bldu. Laikykite jj atokiau nuo

maisto.

o ISVALYTI

1 Zingsnis: iSvalykite

° Pasalinkite maisto likucius, riebalus
ir neSvarumus

° Naudokite karsta muiluotg vandenj arba ploviklj

@ Ploviklis pasalina neSvarumus, bet
nepasalina mikroby

Why? Dezinfekantas nepasiteisina ant neSvaraus pavirsiaus.

e PALAUK

M Palikite ji
pakankamai ilgai

° Palikite jj jjungta tiek laiko, kiek nurodyta
ant etiketés

° Tada nuplaukite arba nuvalykite, jei taip
nurodyta etiketéje

@ Jei laiko skiriama maziau, mikrobai gali
islikti gyvi

Why? Produktui reikia laiko, kad sunaikinty mikrobus.

Naudokite vienkartines
Sluostes.
. Po kiekvienos uzduoties jas
iSmeskite. Daugkartinio
naudojimo Sluostes skalbkite
labai karstu vandeniu.

cleanhands.org.uk

e DEZINFEKUOTI

¢ 2 etapas:

dezinfekuoti

@ Ant Svaraus pavirSiaus uztepkite
dezinfekcinés priemonés

° Etiketéje ieSkokite Zzymos ,BS EN 1276“ arba ,BS
EN 13697¢

° Praskieskite pagal etiketéje
nurodytas instrukcijas

Why? Sie standartai rodo, kad produktas naikina bakterijas.

Q SANDELIAVIMAS

Ne apie maistg

° Chemines medziagas laikykite
pazenklintuose induose

° Niekada nenaudokite maisto indy cheminéms
medziagoms laikyti

@ Niekada nemaisykite tokiy produkty kaip baliklis
ir rlgstis

Why? Sumaisyti produktai gali sukelti toksiniy dujy susidaryma.
Maisto produktuose esancios cheminés medziagos gali
apsinuodyti Zmones.

Laikykités valymo
grafiko.
TVARKARASTIS Uzrasykite, ka reikia valyti,
kaip daznai ir kokia priemone
naudoti. Veskite apskaita.
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